~ . Menu maart 2024 !
O Delimeal )4
vrijdag 01/03
Pompoensoep
Rundshamburger
Bruine saus
Worteltjes
Aardappelen
0% P2 8T
maandag 04/03 dinsdag 05/03 donderdag 07/03 vrijdag 08/03
Tomatensoep Aspergesoep Erwtensoep Bloemkoolsoep
Kippenhaasje Spirelle bolognaise (met groentenmisx) Varkensreepjes zoet zuur Visserspotje
Gevogeltesaus Rijst met groenten Duglere saus
Appelmoes Broccoli stamppot
hardappelen
fi% M2 8T W o P ET Y 0 ite, -3 2Nl el 11
maandag 11/03 dinsdag 12/03 donderdag 14/03 vrijdag 15/03
Groentesoep Braceolisoep
Penne tomatensaus ham en groentjes Bo;n;s?:;amitje Frietjesdag op Verlofdag
fagonsas school Geen school
kode kool
Gebakken zardappelen .

A AT o AHOIEY Rt N A o B ET Y finlel 3
maandag 18/03 dinsdag 19/03 donderdag 21/03 vrijdag 22/03
Tomaat groentesoep Seldersoep Bloemkoolsoep Champignonsoep

Macaroni ham kaassaus Kiprollade Balletjes Visfantasie
Champignonsaus Tomatensaus Tartaar
Worteltjes Boontjes Spinaziestamppot
Aardappelen Puree
b SO el 28 %, 28T A (1%, PP ET P, Y Lidel 18
maandag 25/03 dinsdag 26/03 donderdag 28/03 vrijdag 29/03
Wortelsoep Cressonsoep Pompoensoep Sob |
Cordon bleu Spirelli kip alfredo Vegetarische vol au vent b ?j etl‘"r:za |
] roederlijk delen
Preiroom Kropsla
hardappelen Aardappelen
e 26T s % PR ET (fie %, " 6T P [T PRET

Door de aamwezigheid van allergenen in ons bednf zijn ongewenste sporenvan allergenen in de levensmiddelen nooit volledig uit te sluiten
Menu onder voorbehoud van wijzigingen

8aardnoten @noten fimelk @ eieren W@#vis Wschaaldieren Egluten “osoja Bmosterd Pselder Asulfiet fisesam € weekdier §lupine ®lactose
%4 noten (amandelen) §H noten (hazelnoten) W noten (walnoten) ®C noten (cashewnoten) @PE noten (pecannoten) @PA noten (paranoten) P noten (pistachenoot) @M noten (macadamia)
¥T glutenvantarwe ¥R glutenvanrogge  ¥G glutenvan gerst  ¥H gluten van haver  #K gluten van kamut 38 gluten van spelt






